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1 Indledning

Original betjeningsvejledning

Denne vejledning er FKI Fast Food Tekniks original vejledning til FRYER ADV.

Formal med vejledning

Denne vejledning har til formal at sikre korrekt installation, brug, handtering og vedligehold af FRYER ADV.

\L.'J Vigtigt! Laes vejledningen grundigt igennem fgr brug og gem til senere brug.

Opbevaring af vejledning

Vejledningen skal opbevares sa den altid er let tilgaengelig for bruger og servicetekniker.

Kendskab til vejledning

Det er ejers (apparatets ejer) forpligtelse at sikre, at alle, der skal betjene, servicere, vedligeholde eller re-
parere FRYER ADV, har laest vejledningen, som minimum de dele af den, der er relevante for deres arbejde.

Derudover har alle, der skal betjene, servicere, vedligeholde eller reparere FRYER ADV, pligt til selv at sgge
informationer i vejledningen.



1.1 Generelt
1.1.1 Produktbeskrivelse

Fryer ADV er en elektronisk programmerbar friture, som er let at vedligeholde og betjene. Fryer ADV har
dybe kar, sa Igse steenkskarme er ikke ngdvendige. De kraftige varmelegemer og den elektroniske tempe-
raturfgler medfgrer ekstrem hurtig opvarmning af fritureolien. Fryer ADV er let at renggre. Fritureoliens
temperatur vises pa et display, som kan programmeres med op til 6 fritteringstider. Det er muligt at tilkgbe
automatisk haeve/saenkesystem.

1.1.2 Fabrikant

FKI Fast Food Teknik a/s
Byghgjvej 5, Verninge
DK-5690 Tommerup
www.fki.dk

1.1.3  Maskinskilt

¥ CE

FKI EAL
Fast Food Teknik a/s

Byghajvej 5 - DK-5690 Tommerup - Tel. +45 64 75 10 66 - www fki.dk

Type kode: ADF-21

1.1.4 Tekniske specifikationer og forbrug

1.1.4.1 Mal og veegt

Dimensioner vaegt
Betegnelse Kar (BxDxH)

FRYER ADV | SINGLE TABLE 16L 352x655x370 N/A
FRYER ADV | SINGLE TABLE SPL 20L N/A N/A
FRYER ADV | DOUBLE TABLE 2x 16L 705x655x370 60 kg
FRYER ADV |SINGLE FLOOR 16L 352x655x880 N/A
FRYER ADV | SINGLE FLOOR SPL 20L N/A N/A
FRYER ADV | DOUBLE FLOOR 2x 16L 705x655x880 99 kg




1.1.4.2 Effekt

MIN. For-sikring i

Betegnelse Kar Spaending Effekt Strgm installation
FRYER ADV |SINGLE FLOOR 16L 400V 9kw 13,0A 16A
FRYER ADV | SINGLE FLOOR 16L 3x230V 9kwW 22,6A 25A
FRYER ADV | SINGLE FLOOR 16L 400V 15kwW 21,6A 25A
FRYER ADV | SINGLE FLOOR 16L 3x230V 15kW 37,6A 40A
FRYER ADV | SINGLE FLOOR 16L 400V 21kW 30,3A 32A
FRYER ADV |SINGLE FLOORSPL | 20L 400V 10kwW 21,6A 25A
FRYER ADV |SINGLE FLOORSPL | 20L 3x230V 10kwW 37,6A 40A
FRYER ADV |SINGLE FLOOR SPL | 20L 400V 14kwW 30,3A 32A
FRYER ADV | DOUBLE FLOOR 2x16L 400V 2x9kW 13,0A 16A
FRYER ADV | DOUBLE FLOOR 2x16L 3x230V 2x9kW 22,6A 25A
FRYER ADV | DOUBLE FLOOR 2x16L 400V 2x15kW 21,6A 25A
FRYER ADV | DOUBLE FLOOR 2x16L 3x230V 2x15kW 37,6A 40A
FRYER ADV | DOUBLE FLOOR 2x16L 400V 2x21kW 30,3 32A

*Forventelig lidt lavere ved mdling.

A Produktet skal vaere tilsluttet egen gruppe.

1.1.4.3 Tilsigtet brug

Frituren er beregnet til dybstegning i olie/fedt (fritering) af savel optpede som frosne

produkter beregnet for friturestegning.

Frituren ma aldrig anvendes til andet end friturestegning af fgdevarer.

1.1.5 Modifikation

FRYER ADV ma pa ingen made modificeres eller serviceres af uautoriserede personer. Sker dette fraskriver

FKI Fast Food Teknik a/s sig ethvert ansvar.




2 Sikkerhed

Generelt

Laes disse sikkerhedsanvisninger fgr apparatet tages i brug. Opbevar dem i naerheden til senere reference.
Disse anvisninger og selve apparatet er forsynet med vigtige oplysninger om sikkerhed, der altid skal laeses
og overholdes. FKI Fast Food Teknik a/s frasiger sig ethvert ansvar for manglende overholdelse af disse sik-
kerhedsregler, for uhensigtsmaessig brug af apparatet eller forkerte indstillinger.

Fryer ADV har Elektronisk brugergraenseflade med mulighed for programmering via bergrings-fglsom
skeerm, og kgrsel af daglige programmer ved hjzelp af trykknapper for taktil tilbagemelding. Pracis regule-
ring ved hjzelp af en elektronisk regulator. Endvidere med USB-port til hurtig programmering af flere maski-
ner.

FRYER ADV er beregnet til kontinuert fritering af diverse fgdevarer. Maskinen kan ogsa anvendes til andre
fedevarer der egner sig til stegning. For fastleeggelse af optimal temperatur og tid, anbefales altid en prgve-
tilberedning f@r opstart af serieproduktion. Bemaerk at fgdevarens beskaffenhed (tykkelse, temperatur,
overflade mv.) indvirker pa stegeresultatet.

Maskinen skal under drift, veere overvaget af Personale der er oplaert og instrueret i brugen af apparatet.

2.1 Personligt sikkerhedsudstyr

Det anbefales at der under arbejde ved frituren og ved tgmning af kar baeres handsker og
briller, da friturens overflader er varme og der kan vaere risiko for varm olie.

2.2 Potentielle farer

& Friturens overflader pa bordfladen og karret er varme og ma ikke bergres under drift.
& Pas derfor pa ikke at bergre disse under betjening af frituren.

Under drift er det kun knapper og touchskaerm pa fronten, der ma bergres. De fgdevarer der tilberedes
leegges i kurven imens kurven sidder i kurveholderen, hvorefter kurven saenkes forsigtigt ned i olien.

Undga kontakt med friturens varme flader.



2.3 Sikkerhedsforanstaltninger, indbyggede

Varmesektionen har indbygget en magnetkontakt, som afbryder stremmen til varmelege-
A merne, hvis varmesektion Igftes fra top pladen. Den elektroniske styring er forsynet med en
akustisk alarm, som aktiveres, hvis der registreres en temperatur over 200°C.

2.4 Sikkerhedsfunktioner

Varmesektionen har indbygget en mekanisk sikkerhedstermostat, som afbryder stremmen til

varmelegemerne, hvis temperaturen overstiger 230°C. Termostaten kan genindkobles, nar
A temperaturen er faldet. Her skal man trykke pa den rg@de knap, som er placeret pa siden af

varmesektionen. Den elektroniske styring er forsynet med en sikring, der beskytter styringen

mod overbelastning. Sikringen er placeret under frontpanelet med displayet.

Det anbefales at frituren bliver serviceret for at finde arsagen til at sikkerhedstermostaten

blev udlgst.

2.5 Hvem ma bruge maskinen

Dette apparat er ikke beregnet til brug af bgrn! Heller ikke personer med nedsat fysiske eller men-
tale evner eller mangel pa erfaring og viden, medmindre de har faet oplzring eller instruktion om
brug af apparatet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

2.6 Transport/installation/fastggrelse



2.6.1 Transport

Frituren leveres fastgjort pa en transportpalle, og bgr kun transporteres pa samme made.

Nar maskinen skal Igftes pa plads, kan den forsigtigt |gftes af transportpallen — ved at Igfte i bordkantens
front, herved kan man kgre den forsigtigt pa plads.

ADVARSEL: Maskinen ma ikke lgftes i varmesektionerne.

- Flytning og opstilling af apparatet skal foretages af to eller flere personer - RI-
m [ SIKO for skader!

Brug beskyttelseshandsker og sikkerhedssko under udpakning og installation -
snitfare.




2.6.2 Installation

Maskinen skal tilsluttes af en autoriseret el-installatgr.
Frituren skal altid jordforbindes. Frituren tilsluttes afhaengigt af variant enten 400V 3N~ eller 230V 3~ via
godkendt forsyningsadskiller. Bemaerk, at der skal vaere separat tilslutning for hver varmesektion.

Gulvmodeller er standard forsynet med ben foran og faste hjul bagtil. Der bgr vaere plads foran frituren, sa
det er muligt at treekke den ud fra vaeggen i forbindelse med renggring og vedligeholdelse.

A Frituren skal tilsluttes af autoriseret elinstallatgr, samt tilsluttes HFI relee.

For korrekt tilslutning se billede:

Meutral
L3
L
L1

ADVARSEL: Dette produkt skal have en ordforbindelse, da det ellers kan forarsage elektrisk stgd
og alvorlig personskade.

Maskinen skal akklimatiseres fgr brug. Derfor bgr den ikke startes fgr der er gaet otte timer.

let afbryder, der er anbragt fgr stremudtaget i henhold til geeldende regler pa omradet, det skal
veere frit tilgeengeligt. Apparatet skal jordforbindes i overensstemmelse med nationale sikkerheds-
standarder for elektrisk materiel.

Der ma ikke anvendes forlaengerledninger eller multistikdaser. Efter endt installation ma der ikke
veere direkte adgang til de elektriske dele. Rgr aldrig ved apparatet, hvis du er vad eller har bare
fedder. Anvend ikke dette apparat, hvis stremkablet eller stikket er beskadiget, hvis apparatet
ikke fungerer korrekt, eller hvis det er beskadiget, eller har vaeret tabt pa gulvet.

Eventuel udskiftning af elkablet skal foretages af en autoriseret tekniker, for at undga fare for per-
sonskade - RISIKO for elektrisk stgd. Der ma kun anvendes kabler, der er olieresistente!

f Stregmforsyningen skal kunne afbrydes, enten ved at tage stikket ud eller ved hjzelp af en multipo-



2.6.3 Fastggrelse

Maskinen behgver ikke at fastggres, den er forsynet med hjul og- eller justerbare ben for at sikre
stabil og let opstilling.

2.7 Drift

Maskinen skal veere under opsyn under brug og skal slukkes pa dens hovedafbryder, hvis den for-
lades.

FRYER ADV er kun beregnet til fremstilling af fgdevarer. Pafyld aldrig olie eller fedt, nar frituren
& er taendt. Olie/fedtet kan antaendes, nar det rammer varmelegemerne. Der kan ogsa opsta kraf-
tig rogudvikling.

2.8 Renggring/vedligehold

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSES ADVARSEL: Kontrollér at apparatet er sat pa renggringspro-
grammet f@r der udfgres daglig renggring eller vedligeholdelse. Der ma ikke bruges produkter
som indeholder syre, da det kan skade overfladen pa produktet.

Anvend aldrig damprenser/skumrensere - RISIKO for elektrisk stgd.

> B

2.9 Servicering

ADVARSEL: Produktet har to forsyninger, og derfor skal begge forsyninger frakobles fgr services pa
maskinen!

Maskinen skal altid veere slukket og koblet fra strgmkilden fgr opstart af reparation.

> B>
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3 Betjening
3.1 Fgribrugtagning

For opstart fjernes alt emballage og beskyttelsesplast fra frituren og bortskaffes efter geeldende
regler (se afsnit 7.1). Laes grundigt afsnit 2 om sikkerhed fgr frituren tilsluttes.

A For opstart renggres maskinen jeevnfgr afsnit 5.

3.2 Pafyldning af olie

Sluk frituren. Pafyld aldrig olie eller fedt, nar frituren er taendt. Olie/fedtet kan antaendes,
A nar det rammer varmelegemerne. Der kan ogsa opsta kraftig rgégudvikling.
Fjern kurven. Pafyld nu olie/fedt i frituren, for korrekt volumen. Frituren ma aldrig taendes
uden der minimum er pafyldt olie op til MIN-maerket pa indersiden af kar (bagtil).

3.3 Quick start vejledning

F@r opstart lees afsnit 5.1 under renggring.
Tryk pa tandhjulet & for at programmere frituren, indstil temperatur. (se afsnit 3.5 for programmering).
Tryk start () pé displayet og vent 30 minutter for at frituren er varm og klar til brug.

Maskinen ma ikke kgre uden opsyn.

A Husk personligt sikkerhedsudstyr, se punkt 2.1

11



3.4 Opstart

Forklaring pa brugergraensefladen pa FRYER ADV:

1

3\\
2 4

Nr. Beskrivelse

Lampe

Start

Programknapper

Indstillinger

Skaerm

Afbryder
USB port max 4GB

N o ok, N e

Drej afbryderen (6) bag frontlagen, og lampen (1) pa fronten af maskinen lyser. Tryk pa for at () tende
maskinen, eller tryk pd for at & indstille maskinen.

FRYER ADV leveres med disse fabriksindstillinger:

Temperatur: 170°C
Friteringstid: 2:40 min.

Fabriksindstillinger kan genindlaeses ved at oprette en tom tekstfil pa en USB-nggle med navnet
"factory.txt” og indlaese filen under USB indstillinger.

Efter endt brug skal maskinen altid slukkes pa afbryderen (6).

12



3.5 Programmering

Standby

Tryk pa O for at ga til daglig drift, se afsnit 3.6 (under
drift er det kun knapperne der kan bruges og ikke
skaermen).

Tryk pa S for at ga til indstillinger, se afsnit 3.5.1 (i
indstillinger er det trykskeermen som bruges i stedet
for knapperne, her er det kun knappen S som virker).

e®

3.5.1 Indstillinger af de enkelte programmer

Adgangskontrol

For at komme ind i indstillinger er der en standard
kode, som ses her pa sk&rmen. Denne kan &ndres
i indstilling af kode eller man kan deaktivere den.
Vi anbefaler dog, at der altid er kode pa.

| tilfeelde af koden er glemt kan denne nulstilles til
fabriksindstilling ved at fglge disse punkter:

1. Opret en tom tekstfil pa en USB-nggle
med navnet ”pinreset.txt”

2. Tryk S for at komme i standby.

3. Inds&t USB ngglen i det tilhgrende USB-
stik

4. Tryk S for at vende tilbage til adgangskon-
trol. Koden er nu nulstillet og som vist pa
billedet.

Hjemmeskaerm

Dette billede er hjemmeskaermen under
indstillinger. For at indstille et af de seks
programmer, tryk pa 11 ud for det program, som
skal indstilles.

13



Undermenu for programinstillinger

Program 3 er valgt. Det er nu muligt at indstille
friteringstid, navn og med paeren er det muligt at
deaktivere programmet, hvis det ikke skal bruges
(indstillingerne huskes selvom programmet er
deaktiveret).

Ved en kurvsindstilling er alle seks programmer tilgeengelig. Ved to kurvsindstilling, er hhv. venstre og hgjre
side dedikeret til den enkelte kurv. Dvs. at der kun er tre programmer pr. kurv.

Tidsinstilling

Billedet t.v. viser indstilling af friteringstiden pa
Program 3, nar den rigtige tid er sat, godkend det og
du kommer tilbage til forrige skaerm.

Hvis et program indstilles til tiden 00:00 vil det virke
som et stopur, og tiden teeller op fra nul sekunder.

Redigér programnavn

Her er valgt programnavn, skriv det gnskede navn og
godkend.

14



3.5.2 Indstillinger som galder alle programmer

Forklaring pa symboler til dette afsnit:

Temperatur

l l‘ﬂ] Temperatur
i driftsomrade

C(]) Lyd

85
& Kode

% USB-port

% Skift imellem en og
to kurvs indstilling

3.5.3 Indstilling temperatur og driftsomrdde

Temperatur

Hvis du pa hjemmeskaermen trykker pa indstilling af
temperatur, ses denne skaerm.

Her har du mulighed for at indstille temperaturen pa
olien, godkende den indstillede temperatur, og
komme tilbage pa hjemmeskaermen.

15



Temperatur driftsomride

Dette billede viser skaermen, hvis du trykker pa
temperatur og driftsomrade

Her har du mulighed for at valge et temperatur-
omrade for at sikre at maskinen altid fritere per-
fekt, s& hvis temperaturen kommer uden for om-

radet, lser ska&rmen indtil den igen er klar &J

De fglgende to billeder viser skarmen, hvis maski-
nen er for kold eller varm. Den option kan &ndres
til at give en farveindikation i hovedmenuen for
om en eller begge pander er for varme eller for

kolde ==. Dette giver brugeren mulighed for at ig-
norere advarslen. Endvidere er det muligt helt at

fierne denne indikation l%

Skaermbillede hvis maskinen er for kold.

Skaermbillede hvis maskinen er for varm.

16



3.5.4 Indstilling af lyd

Lyd

Under indstilling af lyd er der mulighed for at indstille
lydstyrken i procent, og en tid hvor leenge den skal
give lyd ved endt program.

3.5.5 Indstilling af kode

Kode

Her har man mulighed for at eendre koden for at
komme ind i indstillinger eller sld den helt fra. Koden
deaktiveres ved ikke at taste nogen kode og klikke pa
OK.

17



3.5.6 USB stik

3.6 Drift

French Fries

Nuggets

French Fries

Chicken

Chili Cheese

USB port

Her er det muligt at leegge programmer ind og hente
dem ud. lkonet er fgrst aktivt, nar der er et USB stik i.
@verste USB-port er til venstre skaerm og nederste er
til hgjre skarm. USB-stikket ma max vaere pa 4GB.

OBS: Hvis der findes en indstillingsfil pa USB-ngglen
og USB-ngglen laeses eller skrive, vil indstillingerne
blive over skrevet uden forudgaende accept.

Startskaerm

Dette er startskaermen under drift.
Tryk pa 1-6 for at starte et program.
Tryk O for at slukke eller ga i standby.

Tryk og hold S inde i 3 sek. for at fa vist en graf over
temperaturen for de sidste 3,5 timers drift.

Program aktivt

Hvis der pa startskeermen valges program 1-6 vil
dette skaermbillede komme frem. Her er det Pro-
gram 2, der er valgt. Det viser tiden, der er tilbage.
Hvis man gnsker at stoppe fritering for tid, tryk pa
det valgte program, i dette tilfeelde Program 2, og du
kommer retur til startskeermen.

18



Ved to kurve

Ved to kurve, vil dette skeermbillede vise sig, hvis der
er to kurve aktive pa samme tid.

Stopur

Billedet her viser stopurs funktion hvis tiden var sat
til 00:00 i et program og dette forlades pa samme
made. Bruges typisk til at finde den ideelle tilbered-
ningstid for et produkt.

Nedlukning

Hvis der pa startskarmen er trykket O, vil du se
dette skeermbillede, hvor der er mulighed for pa
knap 3 og 5 at ga i energispare mode og sparer
strom.

Program 4 og 6 slukker maskinen henholdsvis med
kurvene oppe eller nede. Hvis der ikke foretages no-
get valg, vil maskinen efter 15 sekunder ga i standby
med kurvene nede.

19



Energispare mode

Her er valgt 75 % varme.

For at komme retur til startskeerm, tryk O.

Temperaturgraf

Hvis S holdes inde pa startskaermen i 3 sek., vil dette
billede komme frem i cirka 10 sekunder f@gr skaermen
automatisk gar retur til startskaerm. Temperaturgra-
fen viser temperaturen for de seneste 3,5 time, samt
den aktuelle temperatur.

Hvis du gnsker at forlade dette f@r tid sa tryk pa S.

20



3.7 Fejlmeldinger

Fejlmeddelelse

Ved fejl pa maskinen vil der komme en fejlmelding
som den, der ses her. Find fejlkoden i skemaet her-
under og forsgg at afhjeelpe fejlen eller kontakt ser-

French Fries I | French Fries
— ——

i

Nuggets Chicken

Rosti Error 02 Chili Cheese
_—

©

vice.

FEJLKODE @ FEIL ARSAG AFHJZLPNING SW version
01 Kommunikationsfejl Grafisk brugergreen- Afbryde stremmen i 0.3.0000 ->
seflade besvarer ikke = 10 sekunder, via kon-
styreprint. takten pa maskinens
side. Fortsaetter fej-
len, kontakt da ser-
vice.
02 Manglende status- Styreprint leverer Afbryde stremmeni | 0.3.0000 ->
rapport ikke statusrapporter 10 sekunder, via kon-
til grafisk bruger- takten pa maskinens
graenseflade. side. Fortsaetter fej-
len, kontakt da ser-
vice.
11 Olie overophedet Solid State Rela er Kontakt service. 0.3.0000 ->
muligvis kortsluttet.
13 Temperatursensorfejl Maleveerdierne er for =~ Kontakt service. 0.3.0000 ->
hgje i forhold til for-
ventet niveau.
15 Temperatursensorfejl Maleveerdierne er for =~ Omgivelserne eren- = 0.3.0000 ->
lave i forhold til for- ten for kolde eller
ventet niveau. sensoren er kortslut-
tet. | sidste tilfaelde
skal service kontak-
tes
20 Motor overbelastet Forspg at renggre 0.3.0000 ->

21

maskinens bevaege-
lige dele.
Fortsaetter fejlen,
kontakt da service.



3.8 Reservedele
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3.8.1 Reservedels liste

POS | VARE NUMMER STK STK BEN/ZAEVNELSE
2 o
g |
1 72-03615 2 1 TERMOSTAT-BEGRANSER
2 83-10002 2 1 FOLER PT 100
3 84-00056 6 3 Varmelegeme 3 kW 400V
3 84-00061 6 3 Varmelegeme 5 kW 400V
3 84-00072 6 3 Varmelegeme 7 kW 400V
3 84-00057 6 3 Varmelegeme 3 kW 230V
3 84-00062 6 3 Varmelegeme 5 kW 230V
4 83-41003 2 1 KONTAKTOR LC1D32P7 32A 230VAC
5 72-00112 2 1 STROMFORSYNING 240VAC-24VDC RS-15-24
5 **72-07013 2 N/A STROMFORSYNING 240VAC / 24VDC 130W
6 72-07010 2 1 PRINT CTL STM32F0
7 72-07009 2 1 PRINT GUI STM32F4
8 88-00231 4 2 SOLIDSTATE RELA 480V 1-FASET 35A
9 72-07015 2 1 STIK USB LP-24-USB3.0-S01
10 83-41013 2 1 AFBRYDER 4-POL telux 50A
11 84-00622 2 1 KUGLEHANE 3/4" N/M MS
12 72-05511 1 N/A FOLIE FOR TOUCH SKARM FKE DF/DT
12 72-05513 N/A 1 FOLIE FOR TOUCH SKARM FKE SF/ST
13 84-00070 1 1* FRITUREKURYV 1/1 FKE16-
14 84-00071 2 2 FRITUREKURYV 1/2 FKE16-

* enten 2 ¥ kurve eller 1 1/1 kurv pr. kar
** Kun pa udgaver med automatisk Heev/seenk system

23



3.8.2 Reservedels-liste Automatisk Haev/saenk til Fryer ADV SF

»C

®C

24

POS|VARE NUMMER [STK BEN/EVNELSE
1 84-00320 1 OPH/AENG FOR %2 KURV HZJRE
2 84-00323 1 OPHANG FOR % KURYV VENSTRE
3 *84-00330 1 OPHANG FOR 1/1 KURV
4 84-25044 2 LAFTESTANG FOR H7S
5 84-25043 2 STYREB@S FOR AKTUATOR H/S
8 83-10076 2 AKTUATOR FRYER ADVY HAEV/SAENK
7 84-00481 2 B@S FOR AKTUATOR H/S

*Alternativ




3.8.3

Reservedels-liste Automatisk Haev/saenk til Fryer ADV DF

25

POS|VARE NUMMER|STK BEN/AVNELSE
1 84-00323 1 OPHAENG FOR % KURV VENSTRE
2 84-00320 1 OPHANG FOR % KURV H@JRE
3 84-25044 3 L@FTESTANG FOR H7S
4 84-00330 1 OPHZENG FOR 1/1 KURV
5 84-25043 3 STYREB@S FOR AKTUATOR H/S
6 84-00461 3 B@S FOR AKTUATOR H/S
7 83-10076 3 AKTUATOR FRYER ADV HAEV/SANK

Antal er afhcengig af konfiguration og kurve.
Her 2 stk. ¥4 kurve og 1 stk. 1/1 (3 aktuatorer)
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5 Rengpring
5.1 Generelt

For ibrugtagning af maskinen fgrste gang, aftgrres alle flader der er i kontakt med fgdevarer, med en fugtig
klud. Der ma ikke anvendes renggringsmidler, der indeholder syre.

5.2 Renggring under drift

S¢rg altid for at holde bordplade, front og gvrige overflader rene. De aftgrres med en let fugtig klud.

A % m Husk personligt sikkerhedsudstyr se punkt 2.1

5.3 Daglig renggring

Frituren bgr renggres dagligt.

Sluk frituren og lad den kgle af. Hvis frituren er for-  Fjern kurve og evt. ophang fra frituren. Disse

synet med automatisk haev/saenk, s aktiveres
standby, hvorved kurvene kgrer ned. (Kun muligt

pa gulvmodeller) Aben aftapningshanen og lad
olien Igbe ned i aftapningsspanden.

kan evt. renggres i opvaskemaskine

36



Der bgr ikke bruges renggringsmidler pa de flader
som er i kontakt med f@gdevarer. Hvis det alligevel er
ngdvendigt, sgrg for skylle grundigt efter med rent
vand.

37

Lad varmesektionen haenge pa tappen

T@r varmesektionen af med en fugtig klud



Veer specielt opmaerksom pa omradet omkring Tegr fronten og displayet forsigtigt af med en fugtig
magnetkontakten. det er vigtigt at renggre grundigt  klud.
her.

Seet varmesektion og kurve pa plads igen. Renggr filter og aftapnings-spand

38



6 Service

Undersgg om det er muligt at rette fejlen ved at fglge anvisningerne i fejlfindingsskemaet. Hvis ikke, kon-
takt forhandleren, eller www.fki.dk for at fa assistance.

Hvis du kontakter service for hjelp, bedes du have dette klar:

e Serielgbenummer som findes bag pd maskinen.
e Type og model findes samme sted.

Maskinskiltet er placeret pa bag-siden af maskinen (se billede).
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Makinen skal altid vaere slukket og koblet fra strgmkilden f@r opstart af reparation og begge
dioder pa fronten skal vaere slukket fgr de elektriske dele tilgas.

For let service af en FRYER ADV er de fleste elektriske dele monteret i et lukket system bag ved
frontpanelet. Fronten afmonteres ved de skruer som er synlige nar man abner lagerne (Markeret med rgdt
herunder) Vaer forsigtig, da displays er monteret i fronten, nar skruerne er afmonteret, kan man aflaegge
fronten med forsiden ned mod lagernes top (kun modeller med dobbelt kar/2 ldger). Herfra kan man fa

adgang til alle styrings komponenter.

Efter endt service pa FRYER ADV kontrolleres og fastggres alle ledninger igen, sa de er sikret og ikke
kommer i klemme.
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7 Bortskaffelse

7.1 Emballagen

Emballagen bgr ikke efterlades i miljget, men skal bortskaffes i overensstemmelse med lokale regler.

7.2 Maskinen efter ophgrt brug

FRYER ADV er mzerket med genbrugssymbol efter bekendtggrelse 148 af 8. februar 2018 (Elektronikaffalds-
bekendtggrelsen). WEEE2 direktiv 2012/19/EU

Det betyder, at du skal bortskaffe det efter kommunens bestemmelser, f.eks. i dertil opstillet con- Ef
tainer pa kommunens genbrugsplads, nar produktet er udtjent.
—
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8 EU DECLARATION OF CONFORMITY

EU DoC ID: FKI 012
@ FaSt Fond Tekn“( a’s Verninge, 13. deocember 2021

EU DECLARATION OF CONFORMITY

We FKI Fast Food Teknik a/s declares under our sole responsibility that the product Fryer Advanced with

Type Code.:
ADF-21

are in conformity with the following directive(s), standard(s) or other normative document(s), provided
that the products are used in accordance with our instructions.

Directives Standards
EN 12100:2010
Machine Directive 2006/42/EC EN 60335-1:2012 + AC:2014 + A11:2014
EN 60335-2-37:2002
Electromagnetic Compatibility Directive EN 55014-1:2006 + A1:2009 + A2:2011
2014/30/EU EN 55014-2:1997 + A1:2001 + A2:2008

WEEE Directive 2012/19/EU
RoHS Directive 2011/65/EU

Regulations Standards
Food Contact Materials 1935/2004
Good Manufacturing Practice 2023/2006

N/A

| Issued by

s S o

Sgren Poutsen - Managin,
FKI Fast Food Teknik a/s only vouches for the correctness of the English version of this declaration. In the event of the declaration
being translated into any other language, the translator concerned shall be liable for the correctness of the translation.

Byghgjvej 5 - Verninge - DK-5690 Tommerup
Tel. +45 64 75 10 66 - Fax+45 64 7510 88 - CVR no. 1472 8287 - www.fki.dk
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FKI

Fast Food Teknik a/s

Byghgjvej 5 - Verninge - DK-5690 Tommerup - Tel. +45 6475 1066 - info@fki.dk - www.fki.dk



